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Les emballages ménagers en France
 
Quelque chiffre :

En 2018  :

5.096.000.000 kg d’emballages (plastiques, briques, cannettes, 
boîtes de conserves, verres, carton…).
Au total, en France, plus de 30 millions de tonnes - soit 30.000 kt - 
de déchets ménagers sont produits chaque année.
Le recyclage participe à la baisse de production de CO2 mais cela 
n’est pas suffisant.



Préparer et consommer ’un repas dans un foyer sont des 
activités évidemment concernées par  la production de 
dechet d’emballage et d’aliment. il est donc important de 
changer les habitudes du consommateur en redefinissant  
sont espace de préparation et de consommation
nn prenant en compte la vente de poduit en VRAC.



PLAN «CUISINIVRAC»
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ESPACE STOCKAGE / PRÉPARATION «CUISINIVRAC»



COUPE ESPACE STOCKAGE / PRÉPARATION «CUISINIVRAC»
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SCÉNARIO PREPARATION «CUISINIVRAC»



DÉTAIL CONTENANT 
ALIMENTAIRE

«CUISINIVRAC»

Chanfrin pour facilité la 
remise en place des 
contenants 

Coffrage en cèdre. 

Aggloméré

chène 

Plaquage 

fermeture du contenant 
intégré dans son rangement, 
afin de facilité son utilisa-
tion. 

Prise en main par la parti 
depassante du contenant.



Des tailles intermédiaires de contenants 
secondaires sont disponlibles pour
 répondre aux besoins de chacun et au 
différents aliments  disponible en vrac. 

Prise en main 

Verre 

plaquage de 
cèdre et de 
chène.



Coulisse extensbile 

boite en chène intégré dans les ti-
roirs en cèdre pour facilité le lavage 
du contenants. 

Prise en main 

DÉTAIL TIROIR ALIMENTAIRE

Ouverture par 
pression 



COUPE / SCÉNARIO :  ZONE CONSOMMATION 1 «CUISINIVRAC»



COUPE / SCÉNARIO  ZONE CONSOMMATION 1 «CUISINIVRAC»



ZONE CONSOMMATION / AFFINAGE «CUISINIVRAC»



COUPE / SCÉNARIO   ZONE CONSOMMATION / AFFINAGE «CUISINIVRAC»



ZONE CULTURE «CUISINIVRAC»



CÈDRE D’ATLAS

QUALITÉ :

-anti-mithe
-absorbe l’humdité
-résistance naturel à l’humidité,  et aux 
-champignons.
-Odeur boisé, bois riche en huile es-
sentiel. 

-Présence en France dans le Mont Ven-
toux 
( la plus grande cedraie d’Europe avec 
1400 hectars )

-Bois d’avenir. S’adapte au rechauffe-

ment climatique et à la secheresse. 

CHÊNE 

QUALITÉ :

- contacte alimentaire
-résistant 
-dur  
-Beaucoup utilisé en Europe, chute fa-
cilement récupérable pour la concep-
tion du revetement mural des boites et 
des contenants. 

CHUTE DE BOIS MASSIF CLAIR : frène, 
hètre, pin, chène provenant de scerie. 



CUISINIVRAC est un espace de préparation et de consommation qui s’adapte au 
changement socéital concernant l’achat de produit en VRAC afin de réduire la pro-
duction d’emballage. Le bois permet de protéger les aliments et les aromatiser si on 
le souhaite tout en créant une atmosphère odorante, ainsi l’espace entretien une 
nouvelle relation avec les aliments et les  usagers dans leurs habitudes de consom-
mation. 


